
be
ve

ra
ge

m
en

u

2023
COCKTAIL BAR - BISTROT





Formula
Aperitivo

Orario: 11:00 - 13:00 / 17:00 - 20:00

Spritz
+

5 Tapas o 2 Bao
dalla cucina

Formula Aperitivo

Spritz -Aperol/Camapari/Biancosarti/Select 
o calice di Prosecco+ 5 Tapas o 2 Bao 10 €

Piatto Tapas 5 €
Piatto 2 Bao Aperitivo 5 €
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Partner:



ABRAXAS
Tequila Casamigos Blanco, Mezcal Verde, Honey Mix,
Noce Moscata, Creme de Cacao, soluzione Citrica

MORNING GLORY
Gin Tanqueray Ten, Vin Brulè Mediterraneo

LONDON CALLING
Campari, Caffè, velluto d’Arancia

KAYA
Rum Havana 3, Cordial Mandarino e Pepe rosa,
Violetta

Signature
Cocktails

DYNASTY
Whiskey Bulleit Bourbon, Soda al Mirtillo

ABBEY ROAD
Cognac Martell VS, Cannella, soluzione Citrica,
Franciacorta

ABSOLUTION
Vodka Cîroc, St. Germain, Liquore alle More,
soluzione Citrica, Foamer, Soda
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GROG (Caldo o Freddo)
Plantation Dark, zucchero, lime, acqua

SPRITZ
Aperol / Campari / Select / Biancosarti, prosecco, soda

HUGO
Liquore fiore di sambuco, soda, prosecco, menta

AMERICANO
Campari, Carpano classico, soda 

MOSCOW MULE

MOJITO
Pampero Blanco, zucchero di canna, menta,
lime, soda

Smirnoff, lime, ginger beer 

FRENCH CONNECTION
Cognac, Disaronno

VIEUX CARRE
Bulleit Rye, Cognac Martell VS, Carpano Classico,
Dom Benedectine, Peychaud’s bitter

BRAMBLE
Tanqueray, zucchero, limone, Liquore alle more

Cocktails

NEW YORK SOUR
Bulleit Bourbon, Zucchero, limone, Vino Rosso

NEGRONI
Campari, Carpano classico, Tanqueray 

MARGARITA
Tequila Espolòn, Cointreau, lime, crusta sale maldon

DAIQUIRI
Havana 3, lime, zucchero
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Cocktails
Analcolici

NIRVANA
Lampone, vaniglia, soluzione citrica, soda

BLUR
Fragola, honey mix, noce moscata, tonica

QUEEN
Tanqueray 0.0, fiori di sambuco, soluzione citrica,
soda al mirtillo

U2
Arancia, mandarino, cannella, soluzione citrica
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Scotch - Rye
Bourbon
Nikka from the Barrel

Nikka Coffey Grain

Talisker Skye

Caol Ila 12

Ardbeg Ten

Oban 14

Lagavulin 16

Tullamore Dew

Busker Triple Cask / Single Grain /
Single Malt
Jameson Black Barrel

Bulleit Bourbon

8Platte Valley

Bulleit Rye

Woodford Reserve

9Aberfeldy 12

8Johnnie Walker Black Label



Gosling’s

Havana Club Pacto Navio

Diplomatico Exclusiva Reserva

Zacapa XO
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Rum Caracas Honey 7

Plantation Dark

Plantation Pineapple
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Zacapa Etiqueta Negra 12

Clément Rhum Blanco 7

Rum Nation Demerara 7

Clairin Communal 7

Clairin Le Rocher 10

Barbancourt 15 ans 12
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Hampden Estate

Zacapa 23
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Rum - Ron
Rhum



I prezzi del Gin non sono comprensivi di tonica.

Schweppes tonica

Schweppes heritage premium

Fever Tree Indian / Mediterranean

Acqua Brillante Recoaro

Gi
n Tanqueray

Bombay Sapphire

Castelgreve

Tanqueray Rangpur / Sevilla

Sabatini

Hendrick’s

Tanqueray Ten

Gin Mare

Villa Ascenti

Plymouth

Gin Arte

Citadelle

Bobby’s

Corricella Mandarino

Brewdog Cactus e Lime

Nikka Coffey Gin

Gil

Del Professore A La Madame / Gentleman /
Crocodile / Fighting Bear

Citadelle Reserve

Monkey 47

Plymouth Navy Strenght

Aquamaris

Bacio

June pere e cardamomo

Fulmine

Mezzanotte

Ki No Bi

Solaro Capri

Todi

2

2,5

3

3

6
6
7
7
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
8
9
9

9
9
10
10
10
10
10
11
11
12
12
12



Amores Verde Momento

Amores Espadin

Del Maguey Vida

Bruxo n.1

Casamigos Blanco

Don Julio Blanco

Casamigos reposado

Patròn Blanco
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Smirnoff

Beluga

Ketel One

Cîroc

Grey Goose

Belvedere
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Tequila - Mezcal

Vodka
Casamigos Anejo



Montenegro

Amaro del Capo

Jägermeister

Ciclista

Unicum

Mirto Zedda Piras

Formidabile

Jefferson

Cynar 70 Proof

Fernet Branca

Brancamenta

Angostura

Rabarbaro Zucca

Erborista

Grappa Nardini bianca

Grappa Nardini barricata

Grappa Poli bianca

Grappa Poli barricata

Shot Linea

Shot Bottigliera

Rupes

Gambrinus

Yuntakau

Liquore Quaglia
Ciliegia /
Liquirizia / Fernet
Violetta / Pino Mugo
China

Cognac alle pere
Williams Peyrot

Amaro Castelgreve

Porto Tawny Niepoort

Amaro Bacio
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Amari - Grappe
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Vini Bianchi
Furfante - Rivera / Rosè

Frascati Doc - Principe Pallavicini

White Peak Alto Adige - Erste + Neue

Malvasia puntinata Roma DOC Principe Pallavicini

Friulano - Borgo Conventi

Chardonnay - Borgo Conventi

Vermentino Sardegna

Arneis - Recit

Chardonnay IGP "Calanchi di Vaiano"

Sauvignon Alto Adige DOC - Erste + Neue

Ribolla Gialla Isonzo - Borgo Conventi

Pinot Grigio - Borgo Conventi

Pinot Bianco - Erste + Neue

Riesling - Erste + Neue

Gewürztraminer Alto Adige DOC - Erste + Neue

Etna Bianco
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Vini Rossi e Rosati
Rosso Toscana IGT Castelgreve

Pungirosa - Rivera Rosè

Petit Verdot - Principe Pallavicini

Morellino di Scansano DOCG

Chianti Classico Castelgreve

Merlot DOC - Borgo Conventi

Cabernet Franc - Borgo Conventi

Syrah - Principe Pallavicini

Villa Tirrena - Lazio Rosso IGT

Rosso di Montalcino

Lagrein - Erste + Neue

Pinot Nero DOC - Erste + Neue

Nebbiolo

Chianti Superiore

Ripasso Valpolicella Zenato

Brunello di Montalcino

Barolo
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Bollicine
Vino Spumante

Prosecco Valdobbiadene - Villa Sandi

Prosecco Rosè - Villa Sandi

Franciacorta Brut - Quadra

Franciacorta Saten - Quadra

Franciacorta 100% Vegano - Quadra

Champagne Louis Constant Brut Reserve

Franciacorta Rosè - Quadra

Amedeo 2016 Pas Dosè

Trento DOC

Cremant D’Alsace - Louis Schreb
Pinot Blanc, Auxerrois, Chardonnay

Trento DOC Riserva Millesimato

Champagne D. Massin Brut
100% Pinot Nero

Ca’ del Bosco Prestige

Champagne Encry Brut 100% Chardonnay

Champagne Encry Grand Rosè
95% Chardonnay 5% Pinot Nero
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Estero
Chardonnay Natura - Cile

Natura Rosso - Cile

Alsace Riesling - Louis Schreb

Alsace Gewurztraminer - Louis Scherb

Pouilly Fumè Les Loges - Pierre Marchand 8 Fils

Chablis - Soupé

Chablis Grand Cru Preuses - Soupé

 

Birra dello Stretto - Lager

Birra dello Stretto - non filtrata

Birre Artigianali
Chiedi la disponibilità allo Staff
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Birre
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Schweppes Tonica / Lemon / Ginger Beer

Succo Pera / Pesca / Ananas / Mirtillo /
Mela verde

Coca Cola / Coca Cola Zero

Lurisia - Chinotto / Aranciata

Cedrata Tassoni

Crodino

Aperol Soda / Campari Soda

Soft Drinks
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Red Bull



Per la lista degli allergeni consultare il MENU FOOD

Snacks
Patatine in busta

Olive Verdi

Focaccia bianca

Tris (olive, lupini, mais tostato)

Nachos con Formaggio fuso, Salsa Guacamole

Polpettine fritte di Carne mista
con Salsa Senape e Miele

Polpettine di Melanzane

Patate speziate, Cheddar e Bacon croccante

Nuggets di Pollo homemade con Salsa Rosa

Tris di Salami e Focaccia

Alette di Pollo speziate con salsa BBQ

Salsa
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Caffè

Caffè decaffeinato

Cappuccino / Ginseng / Orzo

Acqua Naturale / Frizzante 1/2 Litro

Acqua Naturale / Frizzante 

Selezione di Thé o Tisane

Cioccolata calda con panna

microfiltrata 1 Litro

Caffetteria

Dolci
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Babà con Panna

Tiramisù classico

Tiramisù con Nutella

Cheesecake - Vari Gusti

Torroncino Mandorle e Pistacchio

Torta di Mele con Crema Pasticcera

Crostate con Panna

Salame di Cioccolata
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Prenota
il tuo evento
o aperitivo

info@agnesebistrot.it
tel.06 87889623



Viale dei Misenati, 15
Lido di Ostia, 00122 Roma

info@agnesebistrot.it
06 87889623

COCKTAIL BAR - BISTROT

Menu digitale

Seguici su Instagram


