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COCKTAIL BAR - BISTROT





€ 10 

dalle 11:00 alle 13:00
dalle17:00 alle 20:00

Per altri Drink consulta la Lista

Mini Tapas Discrezione della Cucina”
+ Spritz o Prosecco

Tapas scelta dal Menu
+ Spritz o Prosecco

€ 12

Formula
Aperitivo



Partner:
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Signature
Cocktails
LOIRA
Vodka Cîroc, Venturo, Soluzione Salina, Basilico

RENO
Rum Havana 3, Cordial Mango e Pepe Rosa,
Soluzione Citrica, Orange Curaçao, Porto

TAMIGI
Gin Tanqueray Ten, Sciroppo al Pepe Nero,
Soluzione Citrica, Soda al Limone

RIO
Cachaça Sagatiba, Cordial Lime e Peperoncino

Signature
Cocktails

ARKANSAS
Whiskey Bulleit Bourbon, Cordial Pompelmo
e Zenzero, Essenza al Cacao

NILO
Pisco Barsol, Sangria Tropicale, Soda

TIJUANA
Tequila Casamigos Blanco, Passion Fruit, Ananas,
Granatina



MAI TAI
Rum Havana 7, Orange Curaçao, Lime, Orzata

SPRITZ
Aperol / Campari / Select / Venturo/ Biancosarti,
Prosecco, Soda

HUGO
Liquore Fiori di Sambuco, Prosecco, Soda, Menta

 8

9

8

8

8

9

8

9

9

9

9

10

AMERICANO
Campari, Carpano Classico, Soda 

MOSCOW MULE

MOJITO
Rum Pampero Blanco, Zucchero, Menta, Lime, Soda

Vodka Smirnoff, Lime, Ginger Beer 

BASIL SMASH
Gin Tanqueray, Limone, Zucchero, Basilico

ALASKA
Gin Hayman’s Old Tom, Chartreuse Giallo,
Orange Bitter

PALOMA
Tequila Espolòn, Lime, Sciroppo Agave,
Soda al Pompelmo

Cocktails

DARK ‘N’ STORMY
Rum Gosling’s Bermuda Black, Lime, Ginger Beer

NEGRONI
Gin Tanqueray,  Campari, Carpano Classico

MARGARITA
Tequila Espolòn, Cointreau, Lime

DAIQUIRI
Rum Havana 3, Lime, Zucchero
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Cocktails
Analcolici

ARTICO
Passion Fruit, Cocco, Tonica

INDIANO
Mango, Cordial Lime e Peperoncino, Ginger Beer

ATLANTICO
Pompelmo, Soluzione Citrica, Granatina, Soda

PACIFICO
Tanqueray 0.0, Bitter Analcolico, Soda al Limone
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Ambrosia Sicily (arancia)

Thompson Bros (mandarino)

Solaro (limone, caffè)

Lakes Grapefruit (pompelmo)

Nikka Coffey (yuzu)

Tanqueray Rangpur (limone, mandarino)

Tanqueray Sevilla (arancia, pompelmo)

Ki No Bi (yuzu)

Monkey 47 (arancia, citronella)

Ag
ru

m
i

Fr
ut

ta June (pere)

Citadelle Rouge (lampone)

Lonewolf (pesca e passion fruit)

Lonewolf mexican lime (lytchis)

Shori (mango e passion fruit)

Hendrick’s Grand Cabaret (albicocca)

Gin

Selezione in collaborazione con Gin Lane

Tanqueray (ginepro, coriandolo)

Tanqueray Ten (agrumi)

Smeaton’s (ginepro, coriandolo, arancia, cannella, liquirizia)

Todi (foglie di ulivo)

Fulmine (pompelmo)

Plymouth (ginepro)

Plymouth Navy Strenght (ginepro)

The Gardener (ginepro, angelica, coriandolo, liquirizia)
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I prezzi del Gin non sono comprensivi di tonica.

Schweppes Tonica

Schweppes Heritage Premium

Fever Tree Indian / Mediterranean

Acqua Brillante Recoaro
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Vagin (pepe nero)

400 Conigli (4 tipi di pepe)

Umori (vaniglia, bourbon)

Castelgreve (cardamomo e pepe)Sp
ez

ie

Hendrick’s (ginepro, coriandolo, rosa, cetriolo)

Bobby’s (lemon grass, pepe)

Ukiyo (fiori di ciliegio)Fi
or

i
Er

be

Fuori
dalle
Righe

Bacio (alloro, rosmarino, lavanda, foglia di ulivo, susina)

400 Conigli (rosmarino)

400 Conigli (basilico)

Aquamaris (acqua di mare)
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Moletto (pomodoro)

Hemp (canapa)

Ginsanto e Cantucci

Calipso (capperi)
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Scotch - Irish
Bourbon - Rye
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Nikka from the Barrel

Nikka Coffey Grain

Johnnie Walker Black Label

Talisker Skye

Caol Ila 12

Ardbeg Ten

Aberfeldy 12

Oban 14

Lagavulin 16

Bulleit Bourbon

Platte Valley

Woodford Reserve

Bulleit Rye

Tullamore Dew

Busker Triple Cask / Single Grain /
Single Malt

Jameson Black Barrel



Gosling’s Bermuda Black

Havana Club Pacto Navio

Diplomatico Exclusiva Reserva

Zacapa XO
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Caracas Honey 7

Plantation Dark

Plantation Pineapple
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Zacapa Etiqueta Negra 12

Clément Rhum Blanco 7

Nation Demerara 7

Clairin Communal 7

Clairin Le Rocher 10

Barbancourt 15 ans 12
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Hampden Estate

Zacapa 23
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Rum - Rhum
Ron



7Amores Verde Momento

Amores Espadin

Del Maguey Vida

Bruxo N.1
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Casamigos Blanco

Don Julio Blanco

Casamigos reposado

Patròn Blanco
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12Casamigos Anejo

Smirnoff

Beluga

Ketel One

Cîroc

Belvedere
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Tequila - Mezcal

Vodka



Montenegro

Amaro del Capo

Jägermeister

Ciclista

Unicum

Mirto Zedda Piras

Formidabile

Jefferson

Cynar 70 Proof

Fernet Branca

Brancamenta

Angostura

Rabarbaro Zucca

Erborista

Grappa Nardini Bianca

Grappa Nardini Barricata

Grappa Poli Bianca

Grappa Poli Barricata

Shot Linea

Shot Bottigliera

Rupes

Gambrinus

Yuntakau

Liquore Quaglia
Ciliegia /
Liquirizia / Fernet
Violetta / Pino Mugo
China

Cognac alle Pere
Williams Peyrot

Castelgreve

Porto Tawny Niepoort

Bacio
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Amari - Grappe
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Vini Bianchi
Lazio - Principe Pallavicini - Frascati Doc

Lazio - Principe Pallavicini - Roma Doc

Sud Tirol - Erste+Neue - Gewurztraminer

Sud Tirol - Erste+Neue - White Peak

Sud Tirol - Erste+Neue - Sauvignon

Piemonte - Fontanafredda - Arneis Docg

Sardegna - Cherchi - Vermentino Doc

Friuli - Borgo Conventi - Ribolla Gialla Isonzo

Friulia - Borgo Conventi - Chardonnay

Friuli - Borgo Conventi - Pinot Grigio

Marche - Tombolini - Verdicchio Castelli di Jesi

Sicilia - Mandrarossa - Etna Bianco

Campania - Mustilli - Falanghina Fermentazione Spontanea

Francia - Riesling Alsace

Francia - Gewurztraminer Alsace

Francia - Poully Fumè

Francia - Chablis

Francia - Chablis Gran Cru Preuses
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Vini Rossi
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Lazio - Principe Pallavicini - Petit Verdot

Lazio - Principe Pallavicini - Syrah

Sud Tirol - Erste+Neue - Pinot Nero Docg

Sud Tirol - Erste+Neue - Lagrein Doc

Piemonte - Fontanafredda - Barolo Docg

Toscana - Castelgreve - Chianti Classico

Toscana - Castelgreve - Morellino di Scansano

Toscana - Castelgreve - Rosso Toscana senza solfiti

Toscana -  Brunello di Montalcino

Sicilia - Mandrarossa - Etna Rosso

Sicilia - Mandrarossa - Nero D’Avola Bio

Veneto - Zenato - Ripasso Valpolicella

Puglia - Rivera - Violante Nero di Troia

Puglia - Rivera - Pungirosa Castel Del Monte

Puglia - Rivera - Furfante Rosè

Campania - Mustilli - Aglianico Fermentazione Spontanea

Vini Rosè



Bolle
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Veneto - Villa Sandi - Docg Valdobbiadene

Veneto - Villa Sandi - Doc Treviso Rosè millesimato

Lombardia - Quadra - Franciacorta Brut

Lombardia - Quadra - Franciacorta Rosè

Lombardia - Quadra - Franciacorta Saten

Lombardia - Quadra - Franciacorta Dosaggio Zero 

Lombardia - Ca Del Bosco - Prestige

Francia - D. Massin Champagne - Brut

Francia - D. Massin Champagne - Rose

Francia - D. Massin Champagne - Prestige

Francia - Cremant
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Birra dello Stretto - Lager

Birra dello Stretto - Non Filtrata

Birre Spina 0,4
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Schweppes Tonica / Lemon / Ginger Beer / Pompelmo

Succo Pera / Pesca / Ananas / Mirtillo /
Mela Verde

Coca Cola / Coca Cola Zero

Lurisia - Chinotto / Aranciata

Cedrata Tassoni

Crodino

Aperol Soda / Campari Soda
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Red Bull

Birre

Soft Drinks



Per la lista degli allergeni consultare il MENU FOOD

Snacks
Focaccia Bianca

Olive Verdi

Mais Tostato

Lupini

Tris (Olive, Lupini, Mais Tostato)

Patatine in Busta Real”
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Caffè

Caffè Decaffeinato

Cappuccino / Ginseng / Orzo

Acqua Naturale / Frizzante 1/2 Litro

Acqua Naturale / Frizzante microfiltrata 1 Litro

Caffetteria

Dolci
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Tiramisù Classico 

Tiramisù con Nutella

Cheesecake Nutella

Cheesecake Frutti Rossi

Salame Ciccolato e Pistacchio 

Brownie Panna e Salsa Frutti Rossi
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Prenota
il tuo evento
o aperitivo

info@agnesebistrot.it
tel.06 87889623





Ti aspe�iamo
per assaggiare
le nostre pizze

e le nostre birre!

Viale dei Misenati 25/27

Tel. 06 5622320
Whatsapp 3717980312

@agnese.birra.e.pizza



Viale dei Misenati, 15
Lido di Ostia, 00122 Roma

COCKTAIL BAR - BISTROT

info@agnesebistrot.it
06 87889623

Menu digitale

Seguici su Instagram


