Tapas &
Cicchettn

Piccola porzione da stuzzicare o condividere

Hummus di Ceci, Olio, Pepe e Sale

Chickpea Hummus with Qil, Pepper, and Salt

Falafel con Salsa Yogurt alle Erbette 1-7)

Falafel with Herbed Yogurt Sauce

Polpettine fritte di Melanzane e Mozzarella ¢1-7-8) ©
Fried Eggplant and Mozzarella Meatballs

Uovo al tegamino con Tartufo Nero (1-7-3)

Fried Egg with Black Truffle

Nachos, Cheddar e Salsa Guacamole 3)
Nachos with Cheddar and Guacamole Sauce

Empanada con Carne di Manzo, Patate e Spezie ()
Beef Empanada with Potatoes and Spices

Salame al coltello con Focaccia ()

Hand-Sliced Salami with Focaccia

Patata speziata con Cheddar e Bacon crispy 1-3-5-6) ©
Spiced Potato with Cheddar and Crispy Bacon

Polpette di Carne e Salsa BBQ (1-3-7)

Meatballs with BBQ Sauce

Pollo fritto croccante con Salsa Rosa (1-3-5-6)

Crispy Fried Chicken with Pink Sauce

Culatello al piatto con Focaccia (1)
Culatello (Cured Ham) with Focaccia

Crostino con Burro, Alici del Cantabrico ¢1-4-7)
Crostino with Butter and Cantabrian Anchovies

Gamberi in Tempura con Salsa Teriyaki (1-2-4-6)

Tempura Prawns with Teriyaki Sauce

Gamberi Rossi crudi, Olio e Sale (2 pezzi)

Raw Red Prawns with Qil and Salt (2 pieces)

Crostone di Baccala mantecato (aggiunta di tartufo nero 2 euro) (1-4)
Salt Cod (Baccald) Mousse Crostone

Tartare di Salmone con Salsa Guacamole

Salmon Tartare with Guacamole Sauce

Scampi crudi, Olio e Sale (2 pezzi)

Raw Scampi with Oil and Salt (2 pieces)

Polpo Arrosto con Soffice di Patate e Olive Taggiasche )
Roasted Octopus with Creamy Potato Purée and Taggiasca Olives
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COCKTAIL BAR - BISTROT

Mimi BAO

Kobe

Chili di Carne di Manzo, Salsa BBQ e Cipolla croccante (1-7-8) @ 4
Beef Chili with BBQ Sauce and Crispy Onions

Mvurakami
Tartare di Salmone, Guacamole, salsa Teriyaki

e polvere di Nachos ¢1-4-6-7) @ 4
Salmon Tartare with Guacamole, Teriyaki Sauce, and Nacho Dust

Nagoya
Gambero in Tempura, Insalata, Maionese e Katsuobushi ¢1-2-2-6-7)@ 4
Tempura Prawn with Salad, Mayonnaise, and Katsuobushi

Pinse

Pinsa Margherita (1-7) 12
Pinsa Margherita (Tomato Sauce, Mozzarella, and Basil)

Pinsa bianca, mozzarella e verdure di stagione (1-7) 14
White Pinsa with Mozzarella and Seasonal Vegetables

Pinsa bianca, mozzarellg, straccetti di manzo e tartufo -7 20
White Pinsa with Mozzarella, Sliced Beef Strips, and Truffle



Antipasti

Fritto di calamari e alici (consigliato 2 pax) (1-2-4) 20
Fried Calamari and Anchovies (Recommended for two)

Tagliere di salumi e formaggi con verdure sottaceto e miele 20
(consigliato 2 pax)

Charcuterie and Cheese Board with Pickled Vegetables and Honey

(Recommended for two)

Primi

Lasagna alla bolognese (1-3-7-9) 12
Classic Beef Lasagna

Mezzi paccheri alla carbonara (aggiunta di tartufo nero 3 euro) (1-3-7) 16
Mezzi Paccheri Pasta Carbonara (Black Truffle supplement €3)

Secondi

Trancio di salmone con hummus di ceci, mostarda al miele
e semi misti (4-6-8-9-11) 20
Salmon Fillet with Chickpea Hummus, Honey Mustard, and Mixed Seeds

Roastbeef di manzo, fondo bruno e patate speziate (-9 20
Roast Beef with Brown Jus and Spiced Potatoes

Verdure del giorno Vvegetables of the day 6
Patate fritte (5)@ French fries 6



Panini

Cheeseburger
Hamburger di Carne mista , Bacon, Cheddar, Pomodoro,

Salsa Rosa (1-3-7-11)
Mixed Meat Patty, Bacon, Cheddar Cheese, Tomato, and Pink Sauce

Agnese Burger
Hamburger di Salmone scottato, Insalata mista, Pomodoro
Senape al Miele, Maionese, Worchestershire (1-3-4-10)

Seared Salmon Patty, Mixed Salad, Tomato, Honey Mustard, Mayonnaise,
Worcestershire Sauce

Dessert

Tiramisu (-3-7)

Tiramisu

Tiramisu Nutella ¢-3-7-8)
Nutella Tiramisu

Cheesecake Nutella (1-3-7)
Nutella Cheesecake

Cheesecake Frutti Rossi (1-3-7)
Red Berry Cheesecake

BAO alla Nutella ¢1-3-7)

Nutella Bao Bun

Strudel di Mele con Crema Pasticcera (1-3-7)
Apple Strudel with Custard Cream

Tortino di Cioccolato con cuore caldo e Panna (1-3-7)
Warm Chocolate Cake with Whipped Cream



Per avverse condizioni meteo alcuni prodotti potrebbero essere surgelati.
Tutto il pesce & stato portato ad una temperatura di -18° per almeno 24/48 Ore.

In the event of adverse weather conditions some products may be frozen.
All fish has been chilled to -18° for minimum 24/48 Hours.
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Lista degli allergeni:

1- Cereali Q 2 - Crostacei © 3 - Uova ﬂ 4 - Pesce @ 5 - Arachidi 6 - Soia
contenente Glutine
(e}

O é 12 - Anidride
@ 7- Latte @ 8 - Frutta a guscio & 9 - Sedano E 10 - Senape O - Sesamo Solforosa
6 13 - Lupini @ 14 - Molluschi @ Prodotto Surgelato Prodotto Abbattuto



