Tapas &
Cicchettn

Piccola porzione da condividere

Humus di Ceci, Sale, Pepe, Yogurt e Menta fresca e Cetriolo 7-8)
Chickpea Hummus, Salt, Pepper, Yogurt and Fresh Mint

Polpette di Melanzan e Salsa di Soia

Eggplant Meatballs with Soy Sauce

Patate speziate con Cheddar e Bacon crispy (1-3-5-6) @

Spiced Potatoes, Cheddar and Bacon

Guacamole di Avocado e Mandorle salate (s)

Salted Avocado and Almond Guacamole

Nachos, Cheddar e Salsa Guacamole (g)
Nachos with Cheddar and Guacamole Sauce

Bao Kobe, Polvere di Nachos e salsa BBQ (1-9)
Beef Empanada with Potatoes and Spices

Polpette di Carne e Salsa BBQ (1-3-7)

Meatballs with BBQ Sauce

Pollo fritto croccante con Salsa Rosa (1-3-5-6)
Crispy Fried Chicken with Pink Sauce

Focaccia e Prosciutto iberico ()
Focaccia and Iberian Ham

Pane, Burro e Sarda affumicata (Fish Gourmet) (1-2-7)
Bread, Butter and Smoked Sardine

Crostone di pane con Giardiniera e Tonno (1-4-7)

Bread Crouton with Giardiniera and Tuna

Gamberi in Tempura con Salsa agrodolce (1-2-4-6)
Tempura Prawns with Sour Sauce

Bao Nagoya - Gambero in Tempura, insalata, mayo,
salsa di Soia (1-2-4-6-7) @

Bao with Tempura Prawn with Salad, Mayonnaise, and Soya sauce
Bao Murakami- Tartare di Salmone, Guacamole,

salsa Teriyaki e polvere di Nachos ¢1-4-6-7) @
Salmon Tartare with Guacamole, Teriyaki Sauce, and Nacho Dust
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COCKTAIL BAR - BISTROT

Focaccia bianca (1)

[ ]
Pinse
Pinsa Margherita ¢1-7)

Pinsa Margherita (Tomato Sauce, Mozzarella, and Basil)

Pinsa bianca, con Prosciutto Iberico, Mozzarella di Bufala

e Basilico ¢1-7)
White Pinsa, with Iberian Ham, Buffalo Mozzarella and Basil

Pinsa Caprese, Pomodoro, Mozzarella di Bufala ¢1-7)
White Pinsa with sliced Tomato and Buffalo Mozzarella

Antipasti

Ostriche 2pz (14)
Ostriche

Carpaccio di Salmone, Agrumi, e Pepe Rosa )
Salmon Carpaccio, Citrus Fruits, and Pink Pepper

Catalana di Polpo locale tipeida 2-2-9-14)
Warm Catalan-style Octopus Salad

Tartare di Salmone con salsa Guacamole e Cetriolo marinato )
Salmon Tartare with Guacamole and Marinated Cucumber

Tagliere di salumi e formaggi con verdure sottaceto

e miele (consigliato 2 pax) (9)
Charcuterie and Cheese Board with Pickled Vegetables and Honey
(Recommended for two)
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Primi

Lasagna alla bolognese (1-3-7-9)
Classic Beef Lasagna

Mezzi paccheri alla carbonara (1-3-7)
Mezzi Paccheri Pasta Carbonara

Spaghetti freschi con Pomodoro, Basilico, Parmigiano

e Stracciatella Pugliese (1-3-7)
Spaghetti with Tomato, Basil, Parmesan, and Stracciatella Pugliese

Fusilloni freschi, Pesce Spada, Pomodorino fresco,

Melanzane e Menta (1-3-4-8)
Fresh Fusilloni, Swordfish, Fresh Cherry Tomatoes, Eggplant and Mint

Secondi

Parmigiana di Melanzane (1-5-7)
Eggplant Parmigiana

Tagliata di Pollo con Senape e Miele e Insalata (10
Sliced Chicken with Mustard and Honey with Salad

Cheeseburger e Patatine (1-5)
Cheeseburger and Fries

Involtino di Pesce Spada, Melanzane e Provola (1-7-8)
Roll with Swordfish, Eggplant, and Provola

Filetto di Manzo arrosto alla salvia con Patate (1-8)
Roast Beef Fillet with Sage and Potatoes
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Insalatone

Agnese
Insalata mista, Guacamole, Pollo croccante, Semi misti,
Pomodoro, salsa Senape e Miele, Olio, Sale e Spezie ¢1-3-7-11)

Mixed salad, guacamole, crispy chicken, mixed seeds, tomato,
mustard and honey sauce, oil, salt and spices

Agnese al mare
Insalata mista, Guacamole, Salmone marinato, Semi misti,
Pomodoro, Salsa Senape e Miele, Olio, Sale e Spezie (-4-7-1)

Mixed salad, guacamole, marinated salmon, mixed seeds, tomato, mustard
and honey sauce, oil, salt and spices

Dessert

Tiramisu (1-3-7)

Tiramisu

Tiramisu Nutella ¢1-3-7-8)

Nutella Tiramisu

Cheesecake Nutella (1-3-7)

Nutella Cheesecake

Cheesecake Frutti Rossi / Mango (1-3-7)
Red Berry or Mango Cheesecake

BAO alla Nutella ¢1-3-7)

Nutella Bao Bun

Semifreddo Mango / Pistacchio (1-3-7)
Mango or Pistachio Semifreddo

Frutta di stagione
Seasonal fruit



Per avverse condizioni meteo alcuni prodotti potrebbero essere surgelati.
Tutto il pesce & stato portato ad una temperatura di -18° per almeno 24/48 Ore.

In the event of adverse weather conditions some products may be frozen.
All fish has been chilled to -18° for minimum 24/48 Hours.

CONSULTAIL
MENU BEVERAGE

SEGUICI

MENU FOOD SU INSTAGRAM

E CONSULTAIL

Lista degli allergeni:

1 - Cereali Q 2- Crostacei © 3-Uova ﬂ 4-Pesce @ 5- Arachidi 6-Soia
contenente Glutine

Q0 é 12 - Anidride
@ 7 - Latte @ 8 - Frutta a guscio & 9 - Sedano E 10 - Senape Q M -Sesamo Solforosa

@ 13 - Lupini @ 14 - Molluschi @ Prodotto Surgelato Prodotto Abbattuto

Servizio 2 €



